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Unsere Aperitifempfehlung

w»Maria Rosé“ italienischer Rose Sekt, Azienda Marsuret, Venetien

Eleganter Rosé spumante mit eingebundener

Perlage, Duft nach roten Friichten 0,11 € 7,20
» Frithlinsduft“ Unser alkoholfreier prickelnder Aperitif

aus Erdbeeren, Holunderbliiten und Waldmeister 0,11 €7,20

Unsere aktuelle Weinempfehlung zum Spargel aus Wiirttemberg (Horb-Dettingen)

2022 Weifier Burgunder 0,1 1 € 4,00
% 87,5% Weiller Burgunder und
S PR 12,5% Weiller Burgunder & Chardonnay 0,251 € 7,90
. Deutscher Qualitiatswein, trocken
Weingut Karl. H. John, Vogtsburg, Kaiserstuhl 0,751 € 23,80

Die Trauben stammen aus verschiedenen Weinbergen. Die Bodenarten sind
L&6 und Vulkanverwitterung. Die Trauben wurden von Hand geerntet und im Keller
schonend gepresst. Der Ausbau erfolgte zu 100% in Edelstahl.

Feiner und zarter Burgunder mit dem Duft nach Birne. Mittlere Séure, dezente Mineralik,
gute Fiille am Gaumen.... Einfach lecker!!!

Alkohol: 12,5 % Vol / Séure 5,3 g/l / Restzucker 2,2 g/l / FEnthiilt Sulfite

Allergenkennzeichnung:
Liebe Giste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich bitte. Gerne geben wir Thnen in einer
separaten Auflistung Auskunft iiber die in unseren Speisen enthaltenen allergenen Zutaten.

Unsere Offnungszeiten

Montag bis Samstag ab 14.00 Uhr geoffnet
warme Kiiche von 17.30 bis 20.30 Uhr
ab Mai warme Kiiche von 17.30 bis 21.00 Uhr
Sonn- und Feiertage ab 12.00 Uhr gedffnet
Warme Kiiche von 12.00 — 14.30 Uhr und 17:30 — 20:30 Uhr
ab Mai durchgehend warme Kiiche von 12.00 - 21.00 Uhr

(nur bei gutem Biergarten Wetter), sonst 12.00 - 14.30 und 17.30
-21.00 Uhr
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Schmeck den Siiden
fa&tm;(me/(—

Baden-Wiirttemberg SN

Unser ""Naturpark-Karte"
mit Spargel aus der Region (Horb-Dettingen)

3-Gang—M enii €3 5, 90 - Suppe, Hauptgang, Dessert
4-Gang—M enii €5 0, 90 - Vorspeise, Suppe, Hauptgang, Dessert

Salat von rohem Spargel

mit Gemiisevinaigrette
wokok ok ok

NATURPARK-

Feine Tomatensuppe

Cordon Bleu vom Schwein

mit Karottengemiise und Kartoffelstampf
*okok ok ok

mit Croutons
stk ok ok w

Frische Erdbeeren in Holundersirup mariniert
dazu 1 Kugel Vanilleeis und Sahne

Vorspeisen und Suppe

Spargelcremesuppe mit einem Hauch von Curry und Kréutercrotitons Bﬂﬁlﬁ;‘imgmbmg

Salat von rohem Spargel mit Gemiisevinaigrette

Griiner Spargel mit Schwarzwilder Schinken umwickelt N i —

und mit Bergkise vom Schwenkenhof gratiniert Baden-Wiirremberg
Hauptginge s

Spargelsalat (wie oben) mit zwei gebratenen Forellenfilets Baden Wiirttemberg

Ragout von weilem und griinem Spargel mit Kirschtomaten und Krauterfladle
Kleine Portion Spargelragout

Portion Spargel (250 Gramm) mit Sauce Hollandaise oder zerlassener Butter
serviert mit Krauterflddle und Kartoffeln
Kleine Portion Spargel (180 Gramm)

Schmeck den Siiclen

ast en
Baden-Wiirttemberg

Dazu empfehlen wir: Roher und gekochter Schinken, oder
ein paniertes Schweineschnitzel, oder
ein gebratenes Filet von der Forelle aus der Lohmiihle

Vegetarisch

Schmeck den Siiden
Gastronamen

Panierter gebackener Spargel mit Kartoffeln und Sauce Hollandaise
Baden-Wiirttemberg

Kleine Portion

Spargelrisotto mit Parmesanhippen
Kleines Risotto

Informationen zu den enthaltenen Zusatzstoffen finden Sie auf der letzten Seite
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Gemischter Beilagensalat’

Schwébische Flidlesuppe

Schimeck den Siicken

Rinderkraftbriihe mit Streifen von Krauterpfannkuchen B.,ldc,ii%i:;‘;‘g@
Kisespitzle mit Rostzwiebeln
Kleine Portion Késespitzle o

Baden-Wiirttemberg

Drei hausgemachte Maultaschen
in der Briihe serviert, mit Zwiebeln geschmélzt

dazu Kartoffelsalat und Blattsalat® el
Gericht mit zwei Maultaschen Bader Wb

Paniertes Schnitzel vom Schwein mit Pommes frites
Kleines paniertes Schweinschnitzel

»Hirsch*“-Burger
Rinder und Schweinhack im Ciabatta Brotchen, mit Zwiebeln, Speck, Gurke und
Krautsalat’, dazu Pommes frites

Zwiebelrostbraten mit handgeschabten Eierspitzle
Edel Reh- oder Hirschragout, abhingig vom Jéger, aus heimischen Wildern

mit PilzrahmsoBe, hausgemachten Semmelknddeln und Preiselbeeren®
Kleine Portion Hirschragout Beden W mnembers

Schmeck den Siiclen

Zwei gebratene Forellenfilets aus der Lohmiihle
auf Kartoffel-Lauchragout Badenmemberg
Gericht mit nur einem Forellenfilet

Schwibisches Geheimnis: Steaks vom Rind und Schwein
mit Késespétzle und Réstzwiebeln,

dazu frische gebratene Austernpilze

Kleines Geheimnis

Extra Portion Vitamine: Gemiise als Beilage

Informationen iiber die enthaltenen Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite

Schmeck den Siiden

Die Zutaten der Gerichte mit dem Logo (g Sind Erzeugnisse aus Baden-Wiirttemberg
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Schmeck den Siiclen

Ghaeomer——— 11,70

Baden-Wiirttemberg

Waurstsalat® mit Brot

StraBburger Wurstsalat > . 12.80
. . astyongmen——
mit Wurst, Kése und Brot Baden Smeberg ’

Bunt gemischte Salatplatte

mit Schinken und Kése 16,90
Hausgemachte Tafelspitzsiilze 18.00
mit Radieschen-Vinaigrette® und Bratkartoffeln ’
Kleine Portion Tafelspitzsiilze 14,70
Salatplatte ° 18.80
mit Streifen vom Rindersteak, dazu Brot ’
\ N p
Kinderkarte — fiir die Kleinen o Z&“ 2 7
Handgeschabte Spétzle mit RahmsofBe B—d“?&%@b— 5,50
aden-wurttemberg

Fischstibchen mit Pommes 2.60
und dazu Kartoffelsalat’, Blattsalat’, Mayo und/oder Ketchup® ’
Schweineschnitzele 11.30
mit Karottengemiise, Pommes frites und Ketchup® ’
Eisbecher(le) Kunterbunt 5.00
2 Kugeln Eis nach Wahl, bunt garniert ’
Eisbiene 5.50

Vanille und Erdbeereis mit Schokosof3e und Lolli

Informationen iiber die enthaltenen Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite

Schmeck den Siiden

Die Zutaten der Gerichte mit dem Logo ~(iguume. Sind Erzeugnisse aus Baden-Wiirttemberg




386

802

496

772

770

771

700

724

Desserts — lecker und hausgemacht

Hausgemachtes Apfelmus

aus unbehandelten Apfeln aus Hirschwirtins Garten \"a?;;;‘,;;
mit Vanillerahmeis* und Sahne’ Baden-Wiirttemberg
Apfelmus Mini Dessert

Frische Erdbeeren in Holunderbliitensirup mariniert
mit zwei Kugeln Vanilleeis und Sahne
Mini-Erdbeeren mit einer Kugel Eis

Zartbitter Schokomousse
mit feiner Orangennote, serviert an Beerenragout
Mini-Mousse

Erdbeersiipple mit Sekt und Basilikumeis

Lust auf Kuchen ??

Wie wiire es mit einer ,,HirschTorte*“ — Schwarzwilder Kirschtorte im Glas?

Auskunft tiber weitere Kuchen-Sorten erhalten Sie von unserem Serviceteam

Alle Eissorten * enthalten Farbstoff
Informationen iiber die anderen enthaltenen Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite
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* Eis und Eisbecher *

Nussknacker 8,00
Haselnuss- Vanille- und Schokoladen-Eis mit Niissen, Sahne 8,
und Schokoladensof3e garniert

Coupe Choco 8,00
Schokoladen- , Vanille — und Stracciatella-Eis
mit Schokoladensofe und Sahne ®

Hirschbecher 9,20
Schokoladen-, Erdbeer-, Haselnuss- und Vanille-Eis
auf Friichten, garniert mit SchokoladensoBe und Sahne ®

Schwarzwaldbecher
Vanille-, Schokoladen- und Erdbeereis auf Sauerkirschen, 9,20
dazu ein Schuss Kirschwasser, Sahne ®, Eierlikér und Schokospiine

Eisschokolade 7,70
Vanilleeis mit kalter Schokomilch und Sahne

* Eiskugeln — schon ausgarniert:

Vanille, Erdbeere, Schokolade,

Stracciatella, Haselnuss, Zitrone

je Kugel und Garnitur mit Friichten 2,30

Portion Sahne ® 1,00

* Alle Eissorten enthalten Farbstoff *
Informationen iiber die anderen enthaltenen Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite




regional - saisonal - kreativ

S8 Schmeck den Saden”- Gas-
tronomen bringen Heimat auf den
Teller. Ein saftiges Stuck Fleisch,
frisches Gemuse und knackiges
Obst oder fangfrischer Fisch - je-
des ,Schmeck den Saden*-Geriche
bestehe ausschlieflich aus Produk-
ten der Region. Nachweislich!
Regionaler Anbau, kurze Trans-
portwege und frische Produkte:
die Kernpunkte der ,Schmeck den
Saden”-Philosophie. Regionale Ka-
che ist saisonale Kache: Auf den
Teller komme, was die Jahreszeit
hergibt — mit viel Kreativitat zube-
reitet. Guten Appetic. SR

Schmeclden Siiden

BEnWﬁrttcmbcrg

Schmeck den Stiden
Baden-Wiirttemberg

I

Familie RehfuB
seit 1602

Unsere ,,Schmeck den Siiden* und ,,Naturpark-Wirte* - Lieferanten
© Hausmacher Wurst ~ Metzgerei Schmid, Lossburg
© Lachsforelle und Forelle ~ Forellenzucht « Lohmiihle », Ehlenbogen

© Schweinefleisch, Rindfleisch fiir Siilze und Wurst ~
Metzgerei Wiedmaier, Glatten und Metzgerei Schmid, LofSburg

Pute und Hihnchen ~ Koberhof, Wittendorf

Lamm ~ Schéfer Fehrenbacher, Lossburg

Spargel ~ Familie Kronenbitter, Kronenbitter’s Hoflddle, Horb-Dettingen
Kartoffeln ~ von Friichte Christein - in B.-W. gepflanzt und geerntet
Nudelteig ~ Hermann und Magda Hiller, Bondorf

Mehl ~ Jigermiihle, Dornstetten-Hallwangen

© @6 0 66 6 0 ©

Obst, Gemiise, Salat ~ je nach Jahreszeit vom Hofbauernhof Schomberg
oder von der Insel Reichenau oder von Friichte Christein, Baiersbronn

Schwarzwilder Schinken ~ Metzgerei Schmid, Lossburg
Brot und Brotchen ~ vom Café Miiller, Freudenstadt
Apfel und Zwetschgen ~ aus Hirschwirt’s eigenem Obstgarten

Wild ~ aus heimischen Wéldern

© © 0 0 ©

Eier ~ Koberhof, Wittendorf

Guten Appetit!

Der Naturpark ist eine Genussregion. Die hervorragende Schwarzwilder Gastronomie macht ihn dazu.
Der Schwarzwilder Kiiche besonders verschrieben haben sich die Naturpark Wirte. “Schmeck den
Schwarzwald” ist unser Motto. Und das ist wortlich gemeint: Es ist angelehnt and die landesweite
Aktion “Schmeck den Siiden”, bei der alle Naturparkwirte mit-machen. Wir stehen fiir regionale
Spezialitiiten aus dem Schwarzwald. Die Zutaten kommen von bduerlichen Erzeugern aus der Region.
So unterstiitzen wir unsere Landwirte und alle, die durch ihre Arbeit die Schwarzwaldlandschaft offen
halten. Wir leisten damit einen aktiven Beitrag zur ihrer Erhaltung! Uberzeugen Sie sich von der
Qualitit unserer Schwarzwilder Kiiche, lassen Sie sich von der Frische und dem Geschmack unserer
regionalen Produkte verwohnen - Geniefien Sie den Schwarzwald!




