LANDGASTHOF

Q{IRSCH (3
Brunch im Landgasthof Hirsch LoBburg S

Familie RehfuB
seit 1602

Friihstiicksbuffet:

- Brot, Brotchen, Muffins, siifle Stiickle, Marmorkuchen, Kuchen, Hefezopf, Marmeladen,
Honig, Nutella, Butter, Margarine

+ Verschiedene Miislis (auch glutenfrei) und Flakes, hausgemachtes Birchermiisli
+ Gekochte Eier, Riihreier, Grillwiirstle, Grilltomate, Spiegeleier
+ Waffeln mit Vanillesofle

+ Apfelmus, Pflaumenkompott, Joghurt natur und Friichtejoghurt (auch lactosefrei),
Quark, Obstsalat, Obstplatte

« Waurstplatte, Paprika Beifler, Schwarzwalder Schinken, Schnittkdse, Weichkase, Frischkase,
hausgebeizter Lachs, Eiersalat

+ Weiflwiirste mit siiffem Senf und Laugengeback
+ Verschiedene Safte

- Kaffeespezialitdten, heifie Schokoladen, Tee-Bar

Kalte Vorspeisen, Salate und Suppe:

+ Tomate-Mozzarella, Melone mit Schwarzwalder Schinken, Raucherfischplatte, Shrimps-Cocktail

+ Verschiedene hausgemachte Terrinen, hausgemachte Rindersiilze im Glas serviert,
Fleischballchen mit Dips, Baguette

- Kartoffelsalat, Gurkensalat, Karottensalat, Blattsalate, Krautsalat, Rettichsalat, Nudelsalat,
Straf3burger Wurstsalat

« Spargelsuppe

Hauptgerichte:

« Fischvariationenin feiner Rieslingsof3e, Hihnchen in Currysofie
« Hirschragout aus heimischen Waldern, Schwabischer Zwiebelrostbraten
+ Maultaschen mit Zwiebelschmelze

- als Beilagen: Kartoffelgratin, handgeschabte Eierspatzle, Mischgemiise, Spargelragout

Desserts:

- Waffeln mit Vanillesof3e, Beerengriitze, Obstsalat, Apfel-Crumble, Pana cotta mit Kirschen,
Schokoladenmousse im Glas serviert, Eis




